34. KARTA PRZEDMIOTU

Nazwa przedmiotu/modutu: Organizacja pracy na stanowisku dietetyka
Nazwa angielska: Organization working as a dietitian
Kierunek studiow: Dietetyka
W zakresie: Dietoprofilaktyka i dietoterapia/Dietetyka w rekreacji
Tryb/Poziom studiow: Stacjonarne / I-go stopnia — licencjackie
Profil studiow Praktyczny
Karkonoska Panstwowa Szkota Wyzsza w Jeleniej Gorze,
Jednostka prowadzaca: Wydzial Nauk Medycznych i Technicznych, Katedra Nauk
Medycznych
Prowadzacy przedmiot: mgr Magdalena Otto
Statua przedmiotu: obowiazkowy

I. Formy zajec, liczba godzin

Semestr Wyklad Cwiczenia Laboratoria L.acznie ECTS

1 - 30 - 30 2

I1. Cel przedmiotu:

C1 — Zapoznanie studentéw z zawodem dietetyka, regulacjami prawnymi, organizacjq stanowiska pracy.

C2 - Wyposazenie studentéw w wiedze z zakresu zasad BHP, ochrony pracy, przepiséw przeciwpozarowych,
wymagan higieniczno-sanitarnych dla zaktadéw zywienia zbiorowego.

C3 - Wyposazenie studentéw w wiedze i umiejetnosci oceny funkcjonalnosci dziatéw zywienia oraz dokumentacji
zZywieniowej.

C4 —Zapoznanie studentéw z podstawowymi zasadami opracowywania ksiegi GMP/GHP oraz systemu HACCP.

IT1. Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji:

brak

IV. Oczekiwane efekty uczenia sie:

Cwiczenia;

EU 1 — Student zna zasady BHP dla zaktadow zywienia i potrafi okresli¢, jakie s wymagania z zakresu p.
pozarowych. Potrafi korzysta¢ z réznych zrodet informacji, wspotpracuje w grupie.

EU 2 - Student posiada niezbedne wiedze z zakresu organizacji pracy dietetyka a takze w zakresie wykonywania
sprawnie i w sposob zorganizowany zadan na stanowisku pracy dietetyka, pozwalajaca na zachowanie zasad sanitarno-
epidemiologicznych w zaktadach zZywienia zbiorowego, pozwalajace oceni¢ funkcjonalno$¢ dziatéw zywienia.

EU 3 - Student zna przyczyny z powodu, ktérym rozumie potrzebe aktualizowania wilasnej wiedzy i doskonalenia
swoich umiejetno$ci wobec dokonujacego sie postepu w dziedzinie dietetyki. Ma Swiadomos$¢ nieprawidlowosci i
ograniczen w pracy wiasnej i zespotowej w zakresie wykonywanego zawodu dietetyka,

EU 4 - Student indywidualnie i jako uczestnik grupy dokonuje projektowania stanowiska pracy z uwzglednieniem
zasad ergonomii Zna zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczo$ci, dokonuje autokontroli i
autooceny podejmowanych dziatan zwigzanych z zawodem dietetyka w celu podnoszenia poziomu jakoS$ci pracy.

V. Tresci programowe:

C o . Liczba
Forma zajec: ¢wiczenia .
godzin
Cw.1 Podstawy organizacji pracy. Prawna ochrona pracy. 3
Cw.2 Zasady BHP, przepisy przeciwpozarowe. 2
Cw.3 Organizacja stanowiska pracy dietetyka w réznych zaktadach pracy. 4
Cw.4 Dobra Praktyka Produkcyjna i Dobra Praktyka Higieniczna (GMP, GHP) 4




Cw.5 Podstawy Systemu HACCP (Hazard Analysis and Critikal Control Point) 5
Cw.6 Projektowanie stanowiska pracy zgodnie z zasadami ergonomii. 5
Cw. 7 Podsumowanie. 1

Suma godzin 30

VI. Narzedzia dydaktyczne:

1. Prezentacje multimedialne.

2. Foliogramy, rysunki, wykresy

3. Literatura przedmiotu

VII. Metody dydaktyczne

1. Praca w grupach

2. Dyskusja, pogadanka

3. Metoda sytuacyjna

VIII. Sposoby oceny (F — formujaca, P — podsumowujaca)

F1. Pisemne prace podczas ¢wiczen (praca w grupach).
F2. Prezentacja multimedialna.

P1 Test jednokrotnego wyboru.

IX. Obcigzenie praca studenta

F.aczna i Srednia liczba godzin na zrealizowanie

Forma aktywno$ci aktywno$ci
Godziny kontaktowe z nauczycielem (w trakcie 30
zajec)
Godziny kontaktowe z nauczycielem (w trakcie 5
konsultacji, srednio na studenta)
Przygotowanie sie do zaje¢: przygotowanie do
kolokwium 15
przygotowanie projektu na ¢wiczeniach, analiza
literatury przedmiotu
Przygotowanie sie do zaliczenia koficowego 10
SUMA 60
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW 2

ECTS DLA PRZEDMIOTU

X. Literatura podstawowa i uzupelniajaca

Literatura podstawowa:

1. Kowalczyk S.: Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci, Wyd. PWN, 2016

Literatura uzupelniajaca:

1. Sobotka L.: Podstawy zywienia klinicznego, edycja 4, Wyd. Scientifica, Krakow 2013

XI. TABLICA POWIAZAN EFEKTOW PRZEDMIOTOWYCH I KIERUNKOWYCH Z CELAMI
PRZEDMIOTU W ODNIESIENIU DO METOD WERYFIKACJI

Odniesienie
danego efektu
Efekty dq e.fektow Cele
. ° . | zdefiniowanych
uczenia sie dla calego
programu

(PEK)

przedmiotu

Tresci
programowe

Narzedzia Metody
dydaktyczne | dydaktyczne

Sposéb
oceny

K W_15
EU1 K _U_16 c1,c2
K_K_03

CW.1, CW.2

1,2, 3. 1,2

F2,P1

K _W_15
EU 2 K _U_16 C1,C3
K_K_03

Cw.3

1,2,3 2,3

F2, P1

K_W_17
EU3 K_W_15 C3
K_W_16

Cw.3, CW.6

1,2,3 1,2,3

F2, P1




K_K_10

EU4

K wW_23
K_W_15
K_W_16
K_U_20

C4

Cw.4, CW.5

1,2,3

1,3

F1,F2,P1

XII. ZASADY WERYFIKACJI OCZEKIWANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE

Przedmiot koniczy sie zaliczeniem na ocene po semestrze 1.

Warunkiem zaliczenia ¢wiczen jest wykazanie znajomosci kazdej tresci ksztalcenia na poziomie >50%:
5.0 — wykazuje znajomos¢ kazdej z tresci ksztalcenia na poziomie 90%-100%

4.5 — wykazuje znajomos¢ kazdej z tresci ksztatcenia na poziomie 80%-89%
4.0 — wykazuje znajomos¢ kazdej z tresci ksztalcenia na poziomie 70%-79%
3.5 — wykazuje znajomo$¢ kazdej z tresci ksztalcenia na poziomie 60%-69%
3.0 — wykazuje znajomo$¢ kazdej z tresci ksztalcenia na poziomie 50%-59%

2.0 — wykazuje znajomo$¢ kazdej z tresci ksztalcenia ponizej 50%

Kryteria zaliczenia ¢wiczen:

1. Sprawdzian czastkowy weryfikujacy przygotowanie do tematyki zajec.
2. Obecnos¢ na zajeciach.

3. Praca w grupach — projekt pisemny.

4 Kolokwium pisemne (test jednokrotnego wyboru).

Ocene konicowa z ¢wiczen stanowi¢ bedzie Srednia ocen czastkowych.

XIII. INNE PRZYDATNE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

1. Zajecia odbywaja sie w salach dydaktycznych Wydzialu NMiT budynek nr 3 zgodnie z zapisami w planie
zajec

N

Terminy konsultacji podawane sa na pierwszych zajeciach.

3. Informacje na temat terminu zaje¢ (dzien tygodnia/godzina) — zgodnie z planem zaje¢ umieszczonym na
tablicy informacyjnej oraz na stronie internetowej WNMiT




